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	PLUSONECOOKING BREAD DIPLOMA 利用規約
	PLUSONECOOKING BREAD DIPLOMA（以下「本講座」といいます。）へのお申込みにあたり、以下の利用規約をご確認ください。本講座へのお申込み・お支払いをもって、本規約に同意いただいたものとします。
	第1条　目的

	本講座は、PLUSONECOOKINGのパンレッスンを通してパンづくりの基本から応用、成形・配合のアレンジ、クロワッサンなどの技術を学び、パンを教えるためのスキルを身につけることを目的としています。本講座は、パン教室の開業や講師としての活動を保証するものではありません。
	第2条　DIPLOMA取得条件
	BREAD DIPLOMAの取得には、以下の条件を満たす必要があります。
	パンレッスン10回の受講メニューは、単発・CHOICE・BASIC+から自由に選択できます。
	第3条　受講料・支払い
	第4条　キャンセル・返金

	ただし、PLUSONECOOKING側の都合により本講座の提供ができなくなった場合、または法令上返金等が必要となる場合は、この限りではありません。レッスン日程の変更については、PLUSONECOOKINGが定める方法により対応します。
	第5条　受講について

	第6条　DIPLOMAの発行
	所定の受講条件をすべて満たした方に、PLUSONECOOKING BREAD DIPLOMAを発行します。DIPLOMAは、所定の条件を満たしたことを証明するものであり、資格取得によって特定の職業・収入・開業等を保証するものではありません。

	第7条　レシピ・テキストの利用

	PLUSONECOOKING BREAD DIPLOMA取得者には、DIPLOMA取得後、PLUSONECOOKINGが指定する専用ページへのアクセス権を付与します。専用ページでは、PLUSONECOOKINGのパンレッスンで使用しているレシピを閲覧することができます。専用ページおよび掲載されているレシピ・テキスト・写真・その他のコンテンツは、DIPLOMA取得者本人の学習およびパンづくりの活動のために提供するものです。
	専用ページのURL、ログイン情報、掲載されているPDFその他のデータを、第三者へ共有、譲渡、貸与、転載、販売または公開することは禁止します。また、掲載されているレシピPDF・テキスト・写真等を、そのまま、または一部を加工して、第三者へ販売・配布・公開することはできません。
	第8条　レシピの商用利用

	DIPLOMA取得者は、専用ページに掲載されたレシピを参考にして、受講者自身が新たに作成したレシピについて商用利用することができます。
	第9条　レシピの取り扱いについて

	PLUSONECOOKINGのレシピは、パンづくりの技術を学ぶための教材として提供しています。レシピの内容を参考にして新しいレシピを作成することは認められていますが、PLUSONECOOKINGが提供した文章、写真、レイアウト、PDF等をそのまま利用することはできません。受講者が自身で作成した文章・写真・レイアウト等については、受講者自身の責任において利用することができます。
	第9条　著作権・知的財産権
	PLUSONECOOKINGが提供する教材、テキスト、レシピ、写真、動画、資料、ロゴ、名称その他のコンテンツに関する著作権その他の知的財産権は、PLUSONECOOKINGまたは正当な権利者に帰属します。
	第10条　禁止事項

	3. PLUSONECOOKINGのレシピをそのまま使用して、自身の教材として販売すること
	4. PLUSONECOOKINGの写真・画像を自身のサービスや教材に使用すること
	5. PLUSONECOOKINGの名称・ロゴ・認定等を許可なく使用すること
	6. 他の受講者またはPLUSONECOOKINGの運営を妨げる行為
	7. その他、PLUSONECOOKINGが不適切と判断する行為

	第11条　PLUSONE PARTNER・認定講師
	PLUSONE PARTNER契約および認定講師制度については、それぞれ別途定める条件・規約に従うものとします。BREAD DIPLOMAの取得のみをもって、PLUSONE PARTNER契約または認定講師としての活動が自動的に認められるものではありません。認定講師として活動する場合は、別途定めるテストおよび条件を満たす必要があります。
	第12条　規約の変更

	PLUSONECOOKINGは、必要に応じて本規約を変更することがあります。
	第13条　免責事項

	受講者自身の判断と責任において、学んだ内容を利用するものとします。また、受講者が本講座で学んだ内容を利用して行った活動について、PLUSONECOOKINGがすべての結果を保証するものではありません。
	第14条　個人情報

	PLUSONECOOKINGは、申込み時に取得した個人情報を、講座の運営、連絡、DIPLOMAの発行その他必要な業務の範囲で適切に取り扱います。取得した個人情報を、法令に基づく場合を除き、本人の同意なく第三者へ提供することはありません。
	第15条　準拠法・管轄



